Cuvée Vive

CHAMPAGNE Champagne
C AZ ALS Extra Brut - Grand Cru

Terroir : Oger & Mesnil-sur-Oger - Grand Cru
Cépage : 100% Chardonnay - Blanc de Blancs

Type de sol : Crayeux

Age moyen des vignes : 40 ans

Vendanges : Manuelle

Vinification : Cuves thermo-régulées et fermentation
malolactique réalisée

-f Dosage : 3g de sucre/litre - Extra Brut

CHU Vieillssement : Cave voutée au Mesnil-sur-Oger

Assemblage : Vendanges 2013
Degré alcoolique : 12,5%

Flaconnage : Bouteille (750mL)
Magnum (1500mL)

Commentaires :

Oeil : bulles fines, dorées et cristallines
Nez : aromes dagrumes confits, de pomme, de poire et de
fleurs blanches. Notes iodées et mentholées.

Bouche : attaque pure et profonde portée par la minéralité.

Accords Mets & Champagne :
Cette cuvée se mariera a merveille a l'apéritif, avec des
fruits de mer et du poisson.

Particularités : La Cuvée Vive représente le style de la
maison Cazals : Champagne le moins dosé possible, afin
de révéler la pureté et la finesse du Chardonnay
représentant avec élégance le terroir du Mesnil sur Oger
et Oger du Domaine Cazals.
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