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NOTRE SELECTION

Des cuvées effervescentes aussi élégantes que rafraichissantes.

Blancs ou rosés, ces flacons, sélectionnés et commenteés
par L'Express, font pétiller notre été.

BULLES BLANCHES
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Dernier chapitre de la
trilogie de cuvées mono-
cépage de la vénérable
maison d'A¥, ce 100 %
pinot meunier, dont le
duvet blanchatre qui
recouvre ses feuilles a
inspiré le nom, constitue
un bel exercice de style
pour Odilon de Varine, le
chef de cave. Et une
vraie réussite.
Souplesse, vivacité,
rondeur, notes de
mirabelle, de coing et
d’abricot, autant de
caractéristiques du
cépage qui sont bien
présentes, voire
! 5, magnifiées. A ne pas
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Perrier-Jouét
Blanc de Blancs
Fidele au style floral
. etciselé des

| champagnes de la
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maison, Hervé |
Deschamps, septiéme |
chef de caves, a ‘
sélectionné parmi les
meilleurs chardonnays de

la Cote des Blancs pour 1
¢laborer cette nouvelle
cuvée toute en fraicheur.

De belles notes de
chévrefeuille,
d’acacia, de sureau et
une pointe citronnée
habillent les fruits
blancs (péche). 60€

Le Brun
de Neuville
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Magnifique
expression des
pulpeux
chardonnays du
Sézannais, cette
cuvée s’inscrit
dans la tradition
champenoise du
vieillissement
sous liege
(quatre ans). Un
élevage qui

favorise la micro-
oxygénation et développe
la finesse des arémes. Nez
floral (narcisse), minéral
(craie) et citronné ; en
bouche, les notes
d’agrumes
(pamplemousse) dansent

avec la réglisse etle

poivre blanc ; fraiche
finale mentholée. A
savourer absolument.
28¢€

03-26-80-48-43.

Claude Cazals
Nichés dans le village
d’Oger, les
3,70 hectares de
chardonnay classés
grand cru
constituent le
joyau de cette
maison familiale
créée en 1897,
aujourd’hui
dirigée par
Delphine Cazals,
petite-fille du
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fondateur. Issue des plus
vieilles vignes de la
parcelle ceinte de murs et
élevée dix ans en cave,
cette cuvée extra brute est
lumineuse, minérale,
saline. Savoureuses notes
briochées de pain
d’épices, de citronnelle et
de mandarine confite. Un
vin rare. 72€
03-26-57-52-26.

Bruno Paillard

Comme I'a décidé la jeune
maison Paillard fondée en
1981, ce champagne se
doit d’étre parfait les
bonnes et... les mauvaises
années! Le dosage a été
réduit au minimum
(6gr/1) afin d'exprimer au
mieux le terroir crayeux.
D’une pureté
remarquable, la bouche
est vive, minérale, fruitée
et toastée. 35,50€
03-26-36-20-22,

Beaumont
des Crayéres

Depuis sa création, en
1955, la petite coopérative
a fait du pinot meunier
son porte-drapeau. Elle le
cultive et le vinifie avec
maestria, ce cépage
occupant dailleurs 60 %
du vignoble. Il s'exprime a
nu dans ce blanc de noirs
non dosé et donc sans
artifices. La bouche est
ample, fraiche et vive,
solitenue par une
effervescence soyeuse.
42,30€

03-26-55-29-40.

Devaux
Lanceé en avril dernier, ce

champagne refléte la Cote
des Bar (Aube) et son

Robert Moncuit
Le Mesnil montant

yant en charge, par sa mére, le vignoble familial Robert

Moncuit, Pierre Amillet bichonne avec méticulosité ses
8 hectares, olil pratique la culture raisonnée. En parcourant
ses terroirs, le vigneron dispense des commentaires pédago
bachiques trés explicites : « D'un coté, au sud, on se
trouve sur Le Mesnil; de I'autre, au nord, on est sur Oger.
Bien que voisins, ces crus ne se ressemblent pas. »

Sans préambule, il débouche un Vozémieux 2010
(environ 105 €) issu de 66 ares de vignes plantées, en
1955, sur un secteur de colluvions de craie limoneuse :
elles apportent au vin une concentration crémeuse en
méme temps qu'une fraicheur minérale subtile. Et d'évo-
quer ses bonnes relations avec son voisin Rodolphe Pé-
ters, dont il vante les vins, notamment I'emblématique  [EI—_
Chétillons, issu d'une parcelle contigué a la sienne.
« Trés recherché des amateurs, ce lieu-dit fait preuve
d’une grande hétérogénéité, avec une partie nord
plus crayeuse, trés minérale, et une partie sud plus
nuancée, car remaniée par les colluvions de grave-
luches limoneuses, qui donnent des nuances aro-
matiques plus prononcées dans la jeunesse. »

Chez Pierre, I'assemblage produit un vin épuré,
sur des notes de citron, de poire, de minéral et des
nuances de réglisse. En bouche, Ia matigre du 2012
(76 €) se montre pure et saline. La maturation dans
le temps développe des nuances de bergamote, d'in-
fusions, d'agrumes confits, de meringue avec une
puissance et une matiére savoureuse. Le Blanc de [ soiss o>
Blancs Grand cru (environ 26 €) et la Réserve perpé- et H
tuelle (environ 32 €) sont aussi de haute volée,
03-26-57-52-71.

.
CHETILLONS

GRAND CHY

@ Tous droits de reproduction réservés



	2018_06_07_L_EXPRESS

